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Ent radas
Car pacc io  de  Baca lhau

12 .000 ,00

L ombo  de  Baca lhau  laminado,  e r va s  f resca s ,  aze i t e  
de  o l iva  e  p imen ta  em grão.

Ceviche  de  Sa lmão

16 .900 ,00

S a lmão  em cubo,  r úcu la ,  cebo l inho,  t oma t inho,  
ananás ,  cebo la  rocha ,  manga  e  v inagre  ba l sâmico.

Tar t á ro  de  Gamba  Rosa

18 .600 ,00

G amba s  par t id a s  em ped aços ,  abaca te ,  que i jo  fe ta ,  
cebo l inho  e  coen t ros .

Ost ra s  ao  Nat u ra l

12 .000 ,00

Ostra s  Fresca s ,  gelo  e  l imão.

Car nes
Fi lé  Mignon  com molho  Ho l l anda i se

26 .500 ,00

Med alhão  de  Fié  Mignon ,  a spargos  grelhados ,  pure  
de  ba ta ta  e  mo lho  ho l land a i se .

Ribeye  Steak

28 .000 ,00

Med alhão   de  R ibeye ,  cenoura  baby  con f i t ad a  e  
ba ta ta  corad a

Mag re t  de  Pa to

25 .500 ,00
Pei to  de  Pa to ,  maça  a ssad a  e  mo lho  de  la ran ja .



Pe ixes
Salmão  ao  Molho  de  Maracujá

28 .900 ,00

L ombo  de  S a lmão,  puré  de  e r v i lha ,  e  mo lho  de  
maracu já  f l amejado  com v inho  do  por to .

Cher ne  com Er vas

23 .500 ,00

Tranche  de  Cher ne ,  L egumes  em Troxa  e  melho  de  
e r va s  aromat i ca s .

Baca lhau  em Lascas

18 .600 ,00

L ombo  de  Baca lhau  em la sca s ,  L egumes  con f i t ados  e  
m iga s  de  broa

Lingu in i  p re to  com Lagost a

22 .500 ,00
Lingu in i  p re to ,  l agosta  e  mo lho  de  man te iga

Sobremesas
Tarde  de  Amendo in

6 .500 ,00
Pera  Bêbada

6 .900 ,00
Tr ipas  de  Choco la t e

7 .500 ,00
Pet i t  Gâ teu

8 .000 ,00
Gelado  Fr i to

8 .000 ,00


