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Entradas

Carpaccio de Bacalhau

Lombo de Bacalhau laminado, ervas frescas, azeite
de oliva e pimenta em grdo.

12.000,00

Ceviche de Salmao

Salmdo em cubo, ricula, cebolinho, tomatinho,
anands, cebola rocha, manga e vinagre balsdmico.

16.900,00

Tartaro de Gamba Rosa

Gambas partidas em pedacos, abacate, queijo feta,
cebolinho e coentros.

18.600,00

Ostras ao Natural

Ostras Frescas, gelo e limdo.

12.000,00

Carnes

Filé Mignon com molho Hollandaise

Medalhdo de Fié Mignon, aspargos grelhados, pure
de batata e molho hollandaise.

26.500,00
Ribeye Steak

Medalhdo de Ribeye, cenoura baby confitada e
batata corada

28.000,00

Magret de Pato

Peito de Pato, maga assada e molho de laranja.

25.500,00



Peixes

Salmao ao Molho de Maracuja

Lombo de Salmdo, puré de ervilha, e molho de
maracujd flamejado com vinho do porto.

28.900,00

Cherne com Ervas

Tranche de Cherne, Legumes em Troxa e melho de
ervas aromaticas.

23.500,00

Bacalhau em Lascas

Lombo de Bacalhau em lascas, Legumes confitados e
migas de broa

18.600,00

Linguini preto com Lagosta

Linguini preto, lagosta e molho de manteiga

22.500,00

Sobremesas

Tarde de Amendoin
6.500,00
Pera Bébada
6.900,00
Tripas de Chocolate
7.500,00
Petit Gateu
8.000,00
Gelado Frito
8.000,00



